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La Sapere Coffee Academy si pone 

l’obiettivo di trasformare il “sapere del 

caffè” nel “saper fare il caffè” e “saper 

riconoscere il buon caffè” in questa 

nuova era. Un’epoca in cui nemmeno 

bere un caffè, gesto storicamente 

radicato, tra i più inclusivi e democratici, 

deve essere dato per scontato. Se da un 

lato, professionalità e formazione sono 

due attributi imprescindibili per ogni bar 

che si rispetti, da parte del consumatore 

dovrebbe essere acquisita la capacità 

di capire se nella tazzina c’è davvero un 

prodotto all’altezza.

Con questa duplice visione di qualità 

professionale ed esperienziale opera 

la Sapere Coffee Academy. Il suo 

programma formativo è organizzato 

in modo da formare ed informare, 

trasferendo un sapere antico in nuove 

capacità, perché tutti possano goderne.

C O M U N I C A R E  E  T R A S F O R M A R E

La Sapere Coffee 
Academy -



Le Certificazioni SCA -

Il percorso formativo spazia dai segreti 

del caffè, alla sua storia, ai metodi di 

preparazione e degustazione, ma anche a 

nozioni relative alla salute, alla sicurezza 

alimentare, alla manutenzione, alla pulizia 

delle attrezzature, ai fondamenti di 

gestione del business di un coffee shop.

Tutti i corsi della Sapere Coffee Academy 

danno la possibilità di ottenere le 

certificazioni SCA -Specialty Coffee 

Association -, un’organizzazione a livello 

internazionale che regolamenta le linee 

guida e gli standard professionali nel 

mondo del caffè. I percorsi formativi 

si sviluppano sui livelli Foundation, 

Intermediate e Professional del CSP - 

Coffee Skills Program. Nei moduli: Green 

Coffee, Sensory Skills, Barista Skills e 

Brewing. I crediti formativi si ottengono, 

superando gli esami e al raggiungimento 

di 100 crediti la SCA conferisce il Coffee 

Skills Diploma riconosciuto a livello 

mondiale.

G A R A N T I R E  L ’ E C C E L L E N Z A



LIVELLO UNICO 1 GIORNO

LIVELLO UNICO 1 GIORNO

Uno schema riassuntivo dei corsi -

BARISTA SKILLS

BREWING

GREEN COFFEE

SENSORY SKILLS

LATTE ART

WATER FOR COFFEE

Foundation
1 GIORNO 2 GIORNI

Intermediate
4 GIORNI

Professional

LIVELLO UNICO 1 GIORNO

LIVELLO UNICO 1 GIORNO









I nostri docenti -
Mauro De Giusti ha conosciuto presto i 

chicchi di caffè e una parte del suo sapere 

viene dagli aromi dei sacchi dell’azienda 

di famiglia. Nel corso degli anni ha 

continuato ad aggiornarsi superando 

con successo gli esami SCA di livello 

professional nei moduli Green Coffee, 

Sensory Skills e Roasting. Ha lavorato 

in tutti i comparti aziendali e ad oggi è 

il direttore commerciale Italia-estero e 

insieme ad Andrea è il responsabile del 

controllo qualità. 

Andrea Sguazzin, Q Grader, Authorised 

SCA Trainer e Brand Ambassador del 

marchio Manuel Caffè nel mondo da 

5 anni. Andrea approda nella famiglia 

Manuel Caffè dopo 10 anni di esperienza 

nel settore HoReCa, dove si occupava 

di consulenze e start up di coffee shop, 

formazione e controllo qualità. Ad oggi è 

il direttore della Sapere Coffee Academy 

e si occupa di formazione a 360 gradi nel 

mondo del caffè. 

Ecco i docenti della Sapere Coffee 

Academy, due metodi didattici, due 

uomini per un unico sapere: saper fare il 

caffè. Bene.

Il corpo docenti della Sapere Coffee 

Academy è composto da Mauro De Giusti, 

titolare dell’azienda Manuel Caffè, e 

Andrea Sguazzin, direttore dell’Academy 

stessa. 

C O M P E T E N Z A ,  P R O F E S S I O N A L I T Å  E  U M A N I T À
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sapere@manuel.it

info@manuel.it

+39 0438 410500

+39 333 3648135

Via Giacomo Marcatelli, 6 

31015 Conegliano, Veneto


